
WINTER BBQ 



winter bbq volgens de mannen

barbecueën i s  n iet  meer wat het geweest i s .  waar de  kolen
vroeger alleen in  de  zomer aangestoken werden om daarop
vervolgens een speklapje zwart te  schroe ien ,  z ien  we nu
dat het barbecueën b ijna onderdeel  van onze levensst ijl
is  geworden (althans voor sommigen dan ,  waar w ij  onszelf
graag b ij  rekenen) .  

Op  de  vraag of  w ij  ook  in  de  w inter de  bbq aansteken ,
zeggen w ij  volmond ig  ja!  en  d ie  vraag kr ijgen we nu zó
vaak dat we er spec iaal  een menu voor hebben
samengesteld .  Een menu vol  w interse ingred iënten ,  waar we
nóg meer terug gaan naar de  authent ieke  man ier  van
koken .  we gaan wecken ,  fermenteren ,  roken ,  gr illen ,
conserveren ,  stoven en smoren ,  om maar wat techn ieken te
noemen .  bere id  je  voor om ook de  oermens in  jou  naar
boven te  halen (en  ja ,  je  mag met je  handen eten)



W I N T E R  D E L U X E

MANNENSTOOF
stoof van black angus sukade met
donker bier, winterpeen, tijm &
peperkoek uit de dutch oven

PULLED WILD BOAR
traaggegaarde procureur van wild zwijn
uit de smoker met onze bbq biersaus 

VARKENSROLLADE
rollade van ibérico procureur met verse
kruiden 

SALADS, SIDES & SUCH
knollensalade

SALADE VAN GEROOSTERDE
KNOLSELDERIJ MET SALIE,

MOSTERDDRESSING, PETERSELIE,
RUCOLA & SJALOTJES

puffed beetrootsalad
SALADE VAN GEPOFTE BIETJES MET

FETA, AUBERGINE, RUCOLA, WALNOOT &
MAPLE SYRUP

broodbuffet

W I N T E R  R O A S T

ASSORTIMENT VAN VERSGEBAKKEN BRODEN,
BEGELEID MET GEROOKTE ROOMBOTER, BLACK

GARLIC AIOLI & ROOMKAAS-POMPOEN DIP

€24,50 per persoon
exclusief 9% btw & overige kosten

ANGUS BAVETTE ROLLADE
rollade van angus bavette met onze
signature beef rub

GEGRILDE BEENHAM
Honing-mosterd beenhammetje van de
smoker geserveerd met Coleslaw

SALADS, SIDES & SUCH
wintersalade

SALADE VAN RODE KOOL, BOERENKOOL,
WINTERPEEN, GRANAATAPPELPITJES & EEN

CITROEN-GRANAATAPPEL VINAIGRETTE

roasted vegetables
SALADE VAN GEROOSTERDE GROENTEN

ZOALS ROSEVAL AARDAPPELS, POMPOEN,
WINTERPEEN, RODE UI & GEPOFTE BIETJES 

broodbuffet
ASSORTIMENT VAN VERSGEBAKKEN BRODEN,

BEGELEID MET GEROOKTE ROOMBOTER, BLACK
GARLIC AIOLI & ROOMKAAS-POMPOEN DIP

€21,50 per persoon
exclusief 9% btw & overige kosten

HOT SMOKED SALMON
in zijn geheel gegaarde zalmzijde
geserveerd met mierikswortelmayonaise



Wat je nog moet weten
KOSTEN BEREIKBAARHEID
BUITEN DE GETOONDE PRIJZEN KOMT ER
HET VOLGENDE BIJ: 

ONZE SMOKERS HEBBEN EEN DOORGANG
VAN MINIMAAL 80CM NODIG OM OP DE
PLAATS VAN BESTEMMING TE KOMEN.

WE HOUDEN NIET VAN LANGE WANDELINGEN,
DUS ONZE COMBINATIE VAN BUS +

AANHANGER (SAMEN 11 METER) DIENT IN DE
NABIJE OMGEVING TE KUNNEN KOMEN. 

GRILLMASTERS, HET VLEES DRAAIT ZICH
TENSLOTTE NIET VANZELF OM.
 
€35,00 PER UUR, EXCLUSIEF 21% BTW
AANTAL GRILLMASTERS AFHANKELIJK VAN
GROEPSGROOTTE

REISKOSTEN, WE RIJDEN NOU EENMAAL NIET
OP WATER.

€0,50 PER KM VANAF ONZE LOCATIE IN
BLEISWIJK

DAT WAS HET, BIJ ONS GEEN VERBORGEN
KOSTEN DIE ER LATER ONVERWACHTS NOG
BIJ KOMEN. WHAT YOU SEE IS WHAT YOU GET.

DIEETWENSEN
VEGETARISCH, VEGANISTISCH,

PESCETARISCH, LACTOSEVRIJ, GLUTENVRIJ,
HALAL, NOTENALLERGIE, OF ALLEEN MAAR

VLEES? WE KUNNEN VOOR IEDEREEN
SMAKELIJKE GERECHTEN VERZORGEN, MITS
ZE TENMINSTE 7 DAGEN VAN TEVOREN AAN

ONS DOORGEGEVEN ZIJN. 

FACTUUR

WE VRAGEN ALTIJD OM EEN 50%
AANBETALING. HIERVOOR ONTVANG JE VAN
ONS EEN DEELFACTUUR. NA DE OPDRACHT
VERSTUREN WIJ DE EINDFACTUUR. 

BENODIGDHEDEN
WE ZIJN (BIJNA) VOLLEDIG

ZELFVOORZIENEND. WE HEBBEN ALLEEN WAT
WATER NODIG EN EEN STOPCONTACT (220V)

VOOR ONZE LAMPJES, ZODAT WE NOG WAT
KUNNEN ZIEN IN HET DONKER.

SERVIES & BESTEK

JE HOEFT WAT HET ETEN BETREFT NERGENS
AAN TE DENKEN. WE VERZORGEN OOK HET

SERVIES & BESTEK (TENZIJ JE LIEVER MET
JE HANDEN EET).


